
 
MERCREDI 13 SEPTEMBRE 2023 

BISTRO 4 SAISONS 
4940 Chemin du Parc, Orford, (Québec), J1X 7N9 

19H00 
 

    PREMIER SERVICE      
Potage du moment 

 

    ENTRÉE AU CHOIX      
Tataki de thon, melon d’eau compressé, wakamé, concombres 

aux graines de cameline et yogourt au citron 
OU 

Chèvre chaud sur pain brioché, compote de pommes caramélisées, 
noix de Grenoble et miel aux épices 

 
 

    PLAT PRINCIPAL AU CHOIX     
Cuisse de canard confite, pommes de terre grelots rôties 

et légumes de saison poêlés au pesto de roquette et sauce aux agrumes 
OU 

Joue de veau braisé, purée de patates douces au romarin, 
légumes de saison et sauce au vin rouge 

 
 

    DESSERT     
Assortiment de mignardises (table à dessert pour le groupe) :  

macarons assortis, mini-beignes farcis aux fruits, croustillants au chocolat, 
mignardises du chef, fruits frais) 

 

    VINS     
Rousanne et Grenache Blanc, Côtes de Ventoux Classique, Marrenon, France (blanc) 

Carménère, Aliwen, Sacred Tree, Chili (rouge) 
 

PRIX : 120 $ PAR PERSONNE + TAXES 
(ceci inclut le souper, les vins et le service) 

PARTICIPEZ À UN MENU D’EXCEPTION 


